AUX DELICES

DU PALAIS

— BOUCHER, CHARCUTIER & TRAITEUR —

Carte Traiteur 2025

Notre metier, notre passion

Nathalie et Michel Bourgeois




cee A s o o

- péritifs

Pain surprise (8 pers. ENVIron 60 PIECES) ....cceuurrenecerenncrenencrenncrenscrennanns 34,00 € piéce
Pain surprise avec saumon fumeé (8 Pers.).....ccceeeerrereescsrrennecsrennesssssennenes 39,50 € piéce
Croustille d'eSCargot......cccceeeiiieueiiiiieneieiiinneiienieneienieenesssrsenssessesnsssssssnes 1,70 € piéce
MiINI BUEGET.....cciuuiiiinniiiiinnieniennieriensioisenssssssssssssnssssssnssssssnssssssnssssssnssssas 2,10 € piéce
TOASTVALIE ..cuuiienenirennierennierennierenneesnencssnscssnsssssnsssssnsasssssessssssssnsssssnssssens 1,60 € piéce
Assortiment de feuilletés (70-80 PI€CES) ....uuerrrererrrienenicrrreneisnrennescnrennnnes 42,00 €lekg
Cake aux olives et jJambon (2 Parts/Pers.)...cccceeeerreeeercerreneserrennecsssennssnnes 1,60 € piéce
Galette du HaUt-JUTQ...ccc.iiiemeeiiiiiennienienennesseennsossenssssssssnsssssssnssssssssnnnnes 9,90 € piece
PiZZa tOMAte COMUEE (96 CALTES) cvuvrrererererecersssesesesesocssssssssssessssssssssssesesess 35,00 € piéce
PiSSAladI€re (96 CATTES).cueuerrerereererereesererecsesesecsssesessssssesscssssssssssssessssssess 37,00€ piéce
Quiche COMTE (60 CAITES) ....ceeuuerrennerennncrenneerenneerenneerenneeensnerensesssnsessennanns 32,00 € piéce
g (00 -0 X o0 1 o =) 1 PO 1,50 € piéce
Pruneat QU lard .........coveeeiiiieiiiiiiereiccrreecerrreeeerreneeeeenneeeenneeseennneseennnes 1,50 € piéce
MiINI GOUGETE...ccuuuuirirrnneriienesoriennsossonnesssrssnssssssonssssssssnsssssssnsssssssnsssssses 0,70 € piéce
MINI DOUCHEE fOTEStIOTC. ueuieeerrrerrerececeresssreresesessssssssesesesessssssssssssesesssasas 1,50 € piéce
Mini bouchée d'eScargot .........ccivuueiiiienniiiiieniiriieneieniennsesrennssssssenssscenes 1,70 € piéce
Piqué de jambomn - ananas .....c.ccceeeieeeeciiieneiertenneiceieennscssennssessenssssssnnenns 1,20 € piéce
Piqué de Crevette - COUNGELLE ......civvuurrerirrmeiorrennssssssnnesssssensssssssnssssssssnssses 1,60 € piéce
Chiffonnade de saumoOn fUME ........cvevvnrreieieiererereererececesessssssssesesssssssssses 1,80 € piece
Chiffonnade de jambon cru........cccccceireeeiiiiieeiiiiieeiiinienienteenncennenencne 1,30 € piéce
MINI Verrine MOUSSE CHEVIE ....cuiuieiererererececesesessssesesecsssssssssssessssssssssssesess 1,70 € piéce
MINi Verrine MoUSSE SAUIMOI «...veerereeseraessrsessrssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssss 1,70 € piéce
MINI VEITINE MOUSSE TOMIATEC. .eurerrerenrescesescesescessscessssessssessssessssessssessssssssse 1,70 € piéce
Mini flan de foie Gras.....ccccccivveeeiiiiieeeiiiiiineiiiiinniiiiieneiicnienesesteensssssennnnes 2,20 € piéce
Mini verrine cocktail (ceufs de caille en gelée)........ccceuueeerrenenieriennnncernennnne. 1,80 € piece
Mini blinis saumon fumeé.............ccoeeeeiiiiieneiioiiennieniiensssiienessossenssssssssnes 1,80 € piéce
Pain de lunch aux cruditées .........ccciveeeiiiieeiiiieeieieneienennniereneneenenncessennnes 2.00 € piéce
Mini paté crolite tradition .......cceeeeeeereenierenniereenneceeeneieeennneerensessensesssennens 1,30 € piéce
Planche apéritive Festive : A partir de 4 Pers. ....cceeeerreveecriennecereenennes 6,60 €/personne

Foie gras de canard - Truite fumée - magret de canard -
Paté croiite cocktail - Comté et Morbier en leéches

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025

03 84 52 0203 (sous réserve de disponibilité)




Entrées Froides

Verrine chévre, crumble, tomate séchée, basiliC......ceevererrerececerereererececens 5,20 € piéce
Verrine ceuf de caille, surimi, macédoine et Crevettes.....ccceeeeeeerereesesesecens 4,50 € piéce
Timbale ceufs mollet, SAUMON fUME ......cecvieiererrrrrecececesessssesesesesosssssssses 5,50 € piéce
Timbale macédoine, asperges, saumon fumeé..........ccccccereveeeerrenenccrnennnne. 5,50 € piéce
Aspic mousse de fOie Gras .......cccceeeriieneiiiiieneiieniennieriennsesieenessssssnsssssenes 4,50 € piéce
Crudités ordinaires - 200 GIS/PEIS. ...cccveurririreneierrennescsrennesssrssnssssssnsssssses 4,70 €/pers
(pommes de terre - carottes — choux rouges — betteraves)

Crudités fines - 200 GIS/PETS......ccireuerrerreneniceieenncerrenensssnennssssssnsssssssnnnnes 7,00 €/pers
(macédoine - pointes d'asperges - tomate - ceufs - fond d'artichaud - surimi - crevette)
Crudités Gourmandes - 200 GIS/PETS.....ccceeuuererrreneeserrennescsrsansssssssnsesssssnnes 5,20€/pers
(comtoise - perles mavrines - taboulé fraicheur - cucurbitacées en saison)

Eventail de melon et SONjambomn CrU .........ceeeeeeeererererereesrerenerrensrareessanens 7,60 €/ pers
ASSIEtLE JaNAaISe..e.eureieieieiereererererececesassssssesesesessssssssssesessssssssssssssesesssesas 10,60 €/pers
(salade verte - foie gras - magret de canard et gésiers)

COUPE S TIES ...uueeenrreenrrienrrenreetieetreenreereessreesssesssessseesssessssessssesssennns 8,10 €/pers
(Y2 pamplemousse —macédoine - crevettes - avocat)

SauUMON A 1a PATISIENNE ....ccuveiieeriiieeiiiireeieteneeereneeereneieseensiesenssssssnsaonns 8,30 €/pers
Brochet en Bellevue sauce fIines herbes ......ccuveeeeeiereiiecereseseesererecesesasasnes 8,30 €/pers
TEUILE fUINIGO ...cveeieiriereeererrececesasassssesesesessssssssssesesssssssassssssesesssssssassssesns 9,30 €/pers
SAUMON fUME.........iiieeiiiiiiiiiiiiniecetreneeereeneeeeeteneeeesennssesssensessssnnsnssss 8,60 €/pers
Terrine de saumon et sa trilogie de crevettes..........cccceeeeerrvneeicriennecereenennes 6,80 €/pers
Terrine de Saint Jacques et sa trilogie de crevettes.........cccceeeerreveencereennnnes 7,90 €/pers
Trio NOTAIQUE ...ccieveeniiiiinnniiiiennniiiiieneiettenesscesennessnssnsssssssnsssssssnnssssssanes 10,20 €/pers
(médaillon de saumon - saumon fumé - trilogie creveties)

Foie gras de canard QU POTtO .....cccuerieiienneicriinnnicsiienesensennessssssnssssssnnsscsses 9,80 €/pers
Charcuterie SUr plat.......ccceeeiiieeeiiiienieiieeietennneeieneieerenseeesenseessnsnssssnsennns 6,40 €/pers

(jambon blanc - jambon cru - rosettes - paté croiite - terrine)
Planche hivernale (raclette - fondue - MONt d'OF) ...cueeerererereerreeeereceerecense 6,40 €/pers
(jambon blanc - jambon cru - rosette - coppa - pancetta - bacon - viande des grisons)

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025

03 84 52 0203 (sous réserve de disponibilité)




o F o ’
euilletés

Aumonieére de poulet aux morilles........cccceueirreeniiiieniiiieniiiienciiienccenenenn. 8,30 €/pers

Feuilleté de truite et son velouté au SAaVagnin.......cceeeeereveencereenenccrreneencesenns 7,90 €/pers
Feuilleté de saumon et son velouté al'oseille.........cceveueeiirrennencireennnccneennnne. 7,90 €/pers
Feuilleté de saint - jacques a la provencale.......c..ccoveueeiiriveneicniiennceniennnnnnn 8,10 €/pers
Paté chaud aux foies de volailles et vin jaune......ccccceeveeeeceiiennnncnneenecennenes 7,20 €/pers

Feullleté auX MOTIlLesS. . .cueveeiieieierereeeererececesesassssesesessssssssssssssesesssosssasnns 10,20 €/pers
Feuilleté d'escargots et son velouté au vin jaune (8 escargots) .........ccceevvee. 9,20 € piéce
Feuilleté d'escargots au beurre fin (8 €SCargots).......cceuvveerrrenecerrennecerennes 9,20 € piéce
Feuilleté d'asperges au jambon et son velouté.........ccccceveeueieiienencernenennenne 7,20 €[pers
Feuilleté normand (jambon - champignons).........ccccceeeeereenencerneneescerennenes 5,30 €/pers

Feuilleté Franc - comtois (Jambon — COMLE)........cccerreueererrennecerenneecereennenes 5,30 €/pers

Galette du HAaUt-JUra....ccuuuiiiiennienienneieniieneseniennesssisenssssssensssssssssssssssnssses 9,90 €/pers
BOUCRHEE Q10 TOINE ...ovieieieiereeererieiecesassssssesesesesessssssssesesesesssssassssssesesessses 9,20 €/piéce
Tourte MONtAgNALAE.....cceuuuiirieerenieerreeneeieeereennneeseereennsssesssssnsnsssssssnnssnans 4,30 €/pers
Tourte SAUMON EPINALAS........ceiieeeierieneiiiieneierienneieerennesesseensssssensssssssnns 4,60 €/pers

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025
03 84 52 0203 (sous réserve de disponibilité)




o P o
O1SSOI1S

Coquille SaINt-JaACqUES.....cceeueerreeirreecerenncerennierenneereneerescesnssessnssessnsesssnsanns 8,30 €/pers
Duo de noix de Saint-Jacques et queues de crevettes a la créme d'échalotes.. 9,80 €/pers
Gratin de fruitS d@ MET ....c..eeieeeniiieeiiiirenicrreeeeeeeeeeereneeeeenneeeeennnessennssssennnes 8.00 €/pers
LOtte Ala DISQUE ...eveeeiireeeciieeccreiieereeeeereeeeereaneeeenneeennseesennsesesnssessennannns 11,20 €/pers
Dos de cabillaud aux petits [égumes........cccceeveeeieiienniiiieniiiiencciienieneenienenns 7,60 €[pers
Dos de loup SAUCE CILIOMN.....cceuuuiirenenierennieerennecerennncerensscssensssssansesessnssssannnes 8,10 €/pers
Filet de truite SQUCe SAVAGNIN......ceieeueiiireneieriennenceiennesersennssssensssssssanssssss 9,80 €/pers
Filet de sandre aux morilles .......ccceceereeniiieeniiiieeiiiiecerencereeeeeeeneeeeennees 13.20 €/pers
Filet de sandre QU VIn JaUNe......cccceeriieneinniennnicniiennsoniennessssesnsssssssnssssssssnes 10.10 €/pers
Filet de carrelet sauce Saint-JacqUes......ccceueeeireneierenniirrennncerenniceeennierennnnnnes 8,60 €/pers
Escalope de saumon sauce oseille........ccceeueeerieeiiieeniiirenniinrennceiienneceeennecenens 8,30 €/pers

Plats uniques

Tartiflette accompagnée de salade verte et montbéliarde.............cccc......... 10,50 €/pers
Morbiflette accompagnée de salade verte et montbéliarde........................ 10,50 €/pers
Croziflette accompagnée de salade verte et montbéliarde..........ccccceuueennnne. 10,50 €/pers
Couscous (agneau - poulet - merguez - boulette boeuf) ........ccceuveerreennnennnnnn. 10,50€/pers
Paélla (crevette - merguez - poulet) ....ccceeeeiieeeniiiiienenieiieneeieenennenceneennecnnes 10,50 €/pers
Lasagnes bolognaises accompagnée de salade verte.........cccceeeeerienenncniennnnes 9,40 €/pers
Lasagnes saumon épinards accompagnée de salade verte..........cccceeeerrennene. 11,50 €/pers
ChoucCroute Garnie.......cccceeeeiieneeiciienneseeieeneneeniennscssennessssssnsssssssnsssssssnnenes 10.00 €/pers

Suivant nos disponibilités, les plats préparés pourront vous étre donnés chauds
(@ partir de 15 personnes), avec un supplément de 0,80 €/pers.

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025

03 84 52 0203 (sous réserve de disponibilité)




cee Pl o o )
- als cuisines
Escargots aubeurre fin .........ccceueiiiiineiiiiineiiiiienniicnieneienienescsnsensssssenes 8,80 € ladze
(0501000 (0] (0] 8 (=) o <5 RN 9,30 €/pers
Croiites AaUX MOTIlleS.....cccvuuiiiieeiiiinniiiiiniiiiiniiniennierensentensessenssessanssnes 12,30 €/pers
Filets de caille aux Girolles.......cccceeeeriimnniiiiienniiniinnniiiiiennienieensssneennssnes 10.10 €/pers
Aiguillettes de poulet au Vin Jaune......cccccetieeeeieriennenceiieneseniennescsreenessssenes 9,70 €/pers
Aiguillettes de poulet au vin jaune et morilles .........ccceveeeerrieeeieriennncnnens 13.00 €/pers
(ofoTo [ERER 00 Re 411 1 5 - DN 9,20 €/pers
COQ AU VIN JAUNE...ccuuuirenerreneserenssrrnsssresssorssssssssssssssssssssssssssssssssssssnss sanns 10.00 €/pers
Cogqauvinjaune et MOTilles .......cccuueierieeeeiiiiienniiinienniininennientennsesseennnnes 14,00 €/pers
Filet de canette roti sauce fOresti€re......c..ccceeureereenncrrenneerenneerennecseennnnnns 11,00 €/pers
Filet de canette roti aux morilles ........ccceeeeireeeiiiienniiiieniiiienieneenicnennnnene 14,80 €/pers
Gigolette de canard sauce fOrestiere.........cccceeeerrrvnnrirrienneseriennecsnsennecnnes 11,00 €/pers
Gigolette de canard sauce aux morilles ........ccceuueeeireeeeiiiiieneniiiieneicnnennnnns 13,80 €/pers
Aiguillettes de canard aux morilles........ccccueeeriieeeiiiiienniiiiieneienieeneneeneenes 14,80 €/pers
Jambonnette de volaille sauce au comté..........cccevueiieiiennieniennicnieenncennenes 8,20 €/pers
Jambonnette de volaille SAUCe fOreStIETe.....cuverrrerereirereeeerereresseresecssssones 10,50 €/pers
Jambonnette de volaille aux MoOrilles......cccvueeireieirreirrerrienreernneeencscrncsenes 13,20 €/pers
Supréme de volaille sauce fOrestiere .......ccceeerveuneereeencereencereneeerenncenennnns 11,20 €/pers
Supréme de volaille aux morilles.........cccvueeiirineiiiinniiiiiniinienncnienencnnenene. 13,90 €/pers
Gratiné de volaille et son velouté au comté, vin jaune et morilles.............. 15,80 €/pers
Filet de charolais SAUCe fOTESTIETE o.c.vurureieeerererrererececocessssssesesessssssssssssesens 16,00 €/pers
Filet de charolais sauce MOTIIIesS......ccvieieieiereerererececeseseesssesececssassssesesess 20,00 €/pers
Morillade comtoise et son velouté au vin jaune..........ccceeeeereenneserrennecenennes 9,90 €/pers
RiS de Veatl aUX MOTIIIES «.vvevnrnreieieierereeeererececesessssssesesessssssssssesesesssssssssses 14,90 €/pers
Jambon BraiS€ atl MAdETe......ce.vueeireieirinirireerirerrerecserecseressesessssessssessssesnes 8,90 €/pers
CIVEt de CheVIEUIL......c.eieieieieiereerererececesesssssesesecscsssssssssssessssssssssssesesssnses 9,70 €/pers

Suivant nos disponibilités, les plats préparés pourront vous étre donnés chauds
(a partir de 15 personnes), avec un supplément de 0,80 €/pers

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025

03 84 52 0203 (sous réserve de disponibilité)




Accompagnements
Gratin dauphinois.......ccceeeeiireenierennieireneeneenierennierenneesenseessnsssssensessssnnnns 3,60 €/pers
Epinards 218 CrMe........ueecueeeeeeeeiiiieeenieeenieeeseeesssneesssseesssseesssssesssssesssene 3,60 €/pers
Tarte tatin ArléSIENNE ......ccceuuiiiieeniiieneiiiennienieneiestenniossenssssssnssssssnsssssansssss 3,70 € piéce
Mousse de J€GUMES......ccuuceiiieneiiiiienniiniinniiniieneiioniennssstennessssssnssssssnsssssses 3,50 € piéce
RIZ CT GOl uuuneererrieiecnsassesesesesessssssssssssesessssssssssssssssssssssssasssnssssesesssssasasnns 2,90 €/pers
Fagot de haricots verts et sa tomate provencgale..........ccceeueeeerreneecereeneceneenes 3,60 €/pers
Marrons au caramel..........cciieeeeiiiiiieiiiiiiciirrrce e reenee e e senesaneas 3,70 €/pers
Demi pomme aux airelles........ccceiveeiiieniiiiiniiiienniiiienieiieenieneneienensscssennnes 2,80 €/pers
PUT . e ueieieieeeeecececesesesesesesesesesesesesesesesesesssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsssnsns 3,60 €/pers

Fondues et Planchas
Fondue chinoise (boeuf et/ou dINAe) ....ceevereveieerreeerrereceseererecassesecessesesessssese 7,30 €/pers
BOUIIION ChINOISE v vuveeeeieieiececerasesseresesecesssessssssesessssssssssssssesessssssssssssssases 2,00 €/pers
Fondue bourguig@nonne .........ccceeeveeeeiienniiiiennicrneneiensenscssnsssssnssssssnssssssnnnes 7,20 €[pers
FONAUE PAYSANNE......coiieueiiiiennieiiennienieeneissisensssossenssssssssnsssssssnsssssssnsssssses 6,50 €/pers
Pierrade (boeuf - veau - volaille - canard - poitrine fumée) ........................... 8.00 €/pers
Sauces d'aCCOMPAGNEIMENT :......cccuuuiireneieiiennicrennierennssrenssssensssssensssssnssns 2,00 €/pers

(vin jaune - fines herbes - citron — andalouse )

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025

03 84 52 0203 (sous réserve de disponibilité)




Desserts

Croustillant au chocolat et sa créme anglaise................3,70 €/pers
Forét noire et sa créeme anglaise........c...cccceeeeeennneenenen...3,70 €/pers
MartinIqUe......cceueienenirnesirnessrnnssrasssransssssssssssssssssssnssss 3,70 €[pers
Framboisier et son coulis aux fruits rouges.................. 3,70 €/pers
Poirier et son coulis aux fruits rouges..............ccceuv...... 3,70 €/pers

Tarte aux pOMmMES.........c.cceeeeneeeeeees 2,90 €/pers
Tarte auX POires ......ccceeeeeeeeeeeeenenss. 2,90 €/pErs
Tarte abricots ......ccccceeeveeeerennnennen... 2,90 €/pers
Tarte aux framboises (en saison) ....3,90 €/pers
Tartelette tatin individuelle........... 3,40 € piéce

Tartelette citron meringuée........... 3,50 € piéce
Choualacréme.............................3,40 € piéce
Paris Brest ......cc.ccceeeerennniennennens....3,70 € piéce
Créme briilée................................ 3,10 € piéce
Mousse au chocolat........................ 3,10 €/pers
Galette jurassienne.........................12,00 € piéce

Assortiment de minis desserts : Minimum 10 piéces/variété....................1,80 € piéce
Canelé - mini mousse chocolat - mini tartelette framboises -
mini chou a la créme - mini créme briilée - figue

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025

03 84 52 0203 (sous réserve de disponibilité)




- Nos menus

Menun°1:27,50 €/personne

Saumon a la parisienne
Coqauvindu Jura
Gratin dauphinois

Salade verte
Les affinés de notre plateau
Dessert a la carte

Pain

Menun° 3 :31,80 €/personne

Croutes forestiéres
Filet de truite au savagnin
Mousse de légumes
Riz
Saladeverte
Les affinés de notre plateau
Dessert a la carte
Pain

Aux Délices du Palais

0384520203

Menun®5: 29,50 €/personne

Foie gras de canard
et sa compotée de figues
Aiguillettes de poulet au vin Jaune
Fagot de haricots verts /tomate provencale
Salade verte

Les affinés de notre plateau
Dessert a la carte

Pain

Menu’ 4: 31,90 €/personne

Terrine de Saint-Jacques
et sa trilogie de crevettes
Supréme de volaille aux morilles
Gratin dauphinois
Salade verte

Les affinés de notre plateau
Dessert a la carte
Pain

Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025

(sous réserve de disponibilité)




Buffet du lendemain
15,00 €/personne

Assortiment de crudités :
(carottes rapées - céleris remoulade -
taboulé - pommes de terre)
Jambon blanc - Rosette
Comté
Tarte
Pain et Café

Buffet Gourmand
28,50 €/personne

Assortiment de salades composées :
(tahitienne - comtoise - perles marines -
alsacienne - taboulé fraicheur - cucurbitacées
en saison)

Mini médaillon de saumon sauce andalouse
Saumon fumé
Mini paté croiite
Terrine du Chef et Rosbeef
Jambon cru
Comté - morbier
Dessert aux choix
(voir la carte des patisseries sucrées)
Pain et Café

Nos buffets

Buffet campagnard
22,50 €/personne

Assortiment de crudités :
(carottes rapées - céleris rémoulade -
taboulé - pommes de terre)
Jambon cru - Saucisson
Terrine du Chef
Roti de porc et Poulet roti
Comté
Tarte
Pain et Café

Buffet Prestige

33,50 €/personne

Assortiment de salades composées :
(tahitienne - comtoise - perles marines -
alsacienne - taboulé fraicheur - cucurbitacées
en saison)

Mini médaillon de saumon sauce andalouse
Saumon fumé et ses 3 crevettes
Rosbeef
Médaillon de foie gras de canard
Oeufs de caille en gelée
Comté - morbier
Dessert aux choix
(voir la carte des patisseries sucrées)
Pain et Café

*Les buffets sont réalisés a partir de 10 personnes

Aux Délices du Palais

0384520203

Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025

(sous réserve de disponibilité)




Conditions générales de vente

Tarif :
Nos prix TTC en euros sont donnés a titre indicatif et sont susceptibles d’étre
modifiés a tout moment. Seuls les prix figurants sur le bon de commande diiment
accepté sont fermes et définitifs.

Prise de commande :
Les commandes peuvent s'effectuer par téléphone ou en boutique. De facon a
toujours mieux vous satisfaire, nous vous suggérons d'effectuer vos commandes au
moins 72 heures a 'avance. Nous nous réservons le droit de demander un acompte.

Mode de paiement :

Toute commande enlevée au magasin est payable au comptant

Livraison :
La livraison n'est pas comprise dans les prix mentionnés. Le coiit des livraisons est
évalué en fonction du secteur géographique et/ou du kilométrage.

Le matériel de dressage :
Le matériel, la décoration, la vaisselle, reste nos priorité et sera restitué propre en
état le mardi suivant la commande. Toute perte ou casse sera facturée en sus.

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025

03 84 52 0203 (sous réserve de disponibilité)




AUX DELICES

DU PALAIS

— BOUCHER, CHARCUTIER & TRAITEUR —

Nathalie et Michel Bourgeois

auxdelicesdupalais@orange.fr

Aux Déelices du Palais
84 avenue de la République
39300 Champagnole
Tél:03 84520203

HORAIRES D'OUVERTURES

Du mardi au jeudi
de 7h30 a 12h30 et de 15h00 a 19h00

Le vendredi et le samedi
de 7h30 a 12h30 et de 14h30 a 19h00

Le dimanche
Fermeé

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2025

03 84 52 0203 (sous réserve de disponibilité)




